Margiotta nella
Guida dei vini italiani 2008
di Luca Maroni

Due versioni di trebbiano per Margiotta: il Trebbiano
" d’Abruzzo Cretara 2006 di classica esecuzione € niti-
"-’-UID' i ﬂEI da freschezza al naso; il Trebbiano d’Abruzzo Penti-
Sl TEALLANI S :

2008 ma 2006 di piu avvolgente corpo scorre morbido e
glicerinoso nel contatto con la sua pesca. Il Cerasuo-
lo Cretara 2006 ha tinta intensita con una fittezza
N - fuori dal comune, anche se cede nella pulizia della
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Il Montepulciano d’Abruzzo Pentima 2006 ha mu-
scoli e carica, da tenere ancora piu perfettamente in-
tegro al naso per eccellere. Morbido e ciliegioso il
Montepulciano d’Abruzzo Cretara 2006 turgido e

ricco al contempo.
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